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Franz Lerchenmiiller
Ich meld mich

Der Kaffee ist fertig

em Mann auf dem Gang zum Friih-
stiick ist bang. Welches Schicksal ha-
ben die unergriindlichen kulina-
rischen Michte ihm wohl diesmal
zugedacht? Wartet ein unwiderstehliches Ar-
rangement aus papierdiinn geschnittenem Al-
penspeck, gerducherten Forellenfilets und fri-
schen Laugenbrezeln aufihn - ein Morgen mit
Sonnenaufgang und Engelschéren also?

Oder gahnt da wieder ein Abgrund von Ver-
zweiflung, an dessen Rand bereits die Folter-
knechte warten: Brotchen-Zombies aus den
zusammengefegten Mehlresten der nachsten
,Back & Kack“-Kette, eine greise Gurkentruppe
sowie die Legion charakterloser Goudagesel-
len und schwitzender Cervelatknechte, die ne-
ben sich Gaumenschrauben aus verschweif3-
ter Leberpastete und den Schwedentrunk aus
Joghurt mit nie ablaufendem Haltbarkeitsda-
tum bereithalten?

Die Frage nach dem Hotelfriihstiick ist nicht
einfach die nach Mortadella aus der Folie oder
frischem Birchermiisli, Tischeimer oder eifri-
gem Kellner, Selberwdhlen am Buffet oder
Umsorgtwerden am Tisch. Sie stellt sich in der
einfachen Fernfahrerpension genauso wie im
4-Sterne-Haus, und sie riihrt tief an das Selbst-
verstandnis von Gastgeber und Reisendem:
Was tut Sommerda, Diiren, Kithlungsborn,
Neuruppin, um seine Besucher willkommen
zu heifien? Und worauf ldsst der Gast sich ein,
um ihnen eine Chance zu geben?

Viel zu viele Touristen bestehen auf ihrem
heimischen Set: Der Kaffee bitteschon von
Tchibo, die Marmelade von Schwartau, Em-
mentaler, Putenbrust und Butter mdglichst
wie von tiberall in Deutschland - so muss das
Buffet bestiickt sein. Sie ahnen nicht, was sie
sich entgehen lassen, die Armen.

Wie wunderbarist es, wenn in Wangen ofen-
warme Seelen im Brotkorb duften oder in Kro-
nach Blaue Zipfel im Sud ziehen. Gelobt sei der
Hotelier in Kassel, der seinen Gésten ein paar
Scheibchen holzharte ,,Ahle Wurst“ spendiert,
gepriesen seine Kollegin in Langen, die sich
traut, einen, Handkas mit Musik“ hinzustellen.
Zunge, Ziegenfrischkase, Landjiger, Schweins-
kopfsiilze, Kieler Sprotten, Quittengelee — was
immer Vaihingen, Riesa, Greetsiel, Torgelau
von Coburg, Grimmen, Stade, Mechernich un-
terscheidet, ist so etwas wie ein erster, eigen-
standiger Grufl. Mit Griinenbacher Bergkas’,
Bautz'ner Senf und Ostfriesentee samt Klunt-
jes stellen Griinenbacher, Bautzener und Ost-
friesen sich dem Fremden vor.

Wenn eine kluge Kellnerin es dann sogar fer-
tigbringt, ihren verschlafenen Azubiin der Ku-
che zu iiberzeugen, dem Gast ein 5-Minuten-Ei
zukochen -, Durfen wir doch nicht. Wegen der
Hygiene, glaube ich.“ ,Machst du doch, wenn
eres will“— dann steht einer kulinarischen Se-
ligsprechung des Etablissements nichts mehr
im Wege. Und befliigelt von einem Abschluss-
stiickchen hausgebackenen Apfelkuchens fiithlt
der Gast sich endgiiltig — nein: eben nicht zu
Hause. Sondern angekommen. In Lauscha,
Eckernforde, Coesfeld, Erding.




